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VISTO: E! Expte. N° 2.088-"Q"/07 cuya caratula dice “Dir. De la Coordinacion Carrera
Ingenieria en Alimentos: e/Programas de asignaturas del Departamento Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos. Afectaciones y docentes responsables y docentes’; y
CONSIDERANDO:

QUE el Director de la Coordinacién de la Carrera Ingenieria en Alimentos eleva io
resuelto en la Asamblea del Departamento de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos referente a la
aprobacién de programas, afectaciones y docentes responsables de las distintas asignaturas, a
saber: Introduccion a la Ingenieria de los Alimentos, Biologia, Quimica y Biocquimica de los Alimentos,
Microbiologia General y de los Alimentos, Materiales y Envases en la Industria de los Alimentos,
Analisis de Alimentos, Nutricién Basica, Biotecnologia de los Alimentos, Procesos de Conservacion
de los Alimentos, Evaluacion de las Propiedades de los Alimentos, Gestion y Aseguramiento de la
Calidad de los Alimentos, Tecnologias Especificas de la Produccién de Alimentos, Tecnologia de los
Materiales Avanzados para la Ingenieria de los Alimentos y Metodologia de la Investigacion Cientifica
(Fojas 1/2);

QUE la Comision de Asuntos Académicos en su Despacho N° 114/07 sugiere aprobar
los programas y reglamentos y las afectaciones a cada una de ellas;

QUE en la VIl Sesion Ordinaria def afio 2007 del Honorable Consejo Directivo realizada
el 20 de diciembre del cte. afio, se aprueba el despacho de la Comision:;

POR ELLO:
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA
FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS, QUIMICAS Y NATURALES
RESUELVE:
ARTICULO 1°: APROBAR para los afios 2007/2008 los PROGRAMAS y REGLAMENTOS de las
asignaturas de la CARRERA INGENIERIA EN ALIMENTOS, pertenecientes al Departamento Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos, a saber:
o INTRODUCCION A LA INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS
BIOLOGIA
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS
MICROBIOLOGIA GENERAL Y DE LOS ALIMENTOS
MATERIALES Y ENVASES EN LA INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS
ANALISIS DE ALIMENTOS
NUTRICION BASICA
BIOTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
PROCESOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
EVALUACION DE LAS PROPIEDADES DE LOS ALIMENTOS
GESTION Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
TECNOLOGIAS ESPECIFICAS DE LA PRODUCCION DE ALIMENTOS ¢
TECNOLOGIA DE LOS MATERIALES AVANZADOS PARA LA INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS ©
e METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION CIENTIFICA
los que se incorporan como Anexo | de la presente resolucion.
ARTICULO 2°: APROBAR la némina de los Profesores responsables y Docentes afectados a las
asignaturas mencionadas mas arriba, la que se incorpora como Anexo Il de la presente resolucion.
ARTICULO 3° REGISTRAR. Notlflcar al Sefor Decano. Comunicar. Cumplido. ARCHIVAR.
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PROGRAMA 2007

[ Asignatura |

Materiales y Envases en la Industria de los Alimentos

| CARRERA ] Ingenieria en Alimentos
| ANO dei Plan | 2007
| Departamento | Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

|__REGIMEN DE DICTADO [

A N O A O O

Cuatrimestral

Distribucion de
modalidad de
Dictado

DOCENTES Apellido y Nombres anrgo ¥ Dedicacion Funcion en la Catedra
Oscar Alfredo Albani | Prof, Adjunto exclusiva Responsable
Elsa R. Ruiz JTP exclusiva JTP
Jorge Lutz JTP simple JTP
CRONOGRAMA:

Semanas 1; Tema |
Semanas 2-3: Tema ll
Semanas 4 -5 : Tema Il
Semanas 6-7: Tema IV
Semanas 8 - 9: fema V
Semanas 9 - 10: TemaVl
Semanas 11 -12: Tema VI
Semanas 12 - 13: Tema VI
Semanas 14 - 15: Tema IX

FUNDAMENTACION

La materia se integra a la carrera de Ingenieria en Alimentos, en el
Jer aflo, etapa en que el alumno comienza a completar los
conocimientos de los aspectos fundamentales de las dreas que le
competen y a ver las aplicaciones directas de los mismos. En este
contexto la materia le dara las herramientas necesarias para
identificar los diferentes materiales utilizados la Industria de
Alimentos y seleccionar el material comercial més adecuado para ser
utilizado en los equipos de la industria de los alimentos, cuyo disefio
estudiaran en las materias siguientes del ciclo especifico de la carrea,
También la materia les dard un panorama del estado del arte de la
tecnologia del envasado (packaging) en la acepcion mas amplia del
término, brindandoles conocimientos que seran utilizados y
completados luego en los cursos de preservacién de alimentos.
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OBJETIVOS

Generales

Adquirir competencias para seleccionar ¢l material  comercial  mds
adecuado en cada situacion particular de la Industria de Alimentos.
Particularcs

Describir ¢ identificar los diferentes materiales utilizados en la industria.
Describir y diferenciar las propicdades y caracteristicas de los materiales
utilizados en la industria, en especial las propicdades relacionadas con la
resistencia mecdanica y quimica,

Scleccionar materiales para cl disefio de equipos que deben manejar
medios tipicos de las industrias mds afines a la ingenicria de los
alimentos.

Conocer los materiales utilizados en los envases de alimentos, sus
propiedades y su interrelacion con ¢l alimento.

CONTENIDOS
MiNIMOS

Estabilidad. Solicitaciones y calculo de componentes de equipos|
industriales. Corrosion y Proteceion. Seleceion de materiales, Recipientes
de presién interna. Recipientes con presion externa. Extremo de
recipientes. v

Materiales utilizados,en envases,de alimentos: papel, plasticos, hojalata,
aluminio, materiales multilaminados, etc. Propiedades de los materiales
de los envases de alimentos. Envasado de los alimentos, interacciones
envase producto, criterios para la seleccion de envases. Operaciones de | -~
envasado: maquinas envasadoras. Vida til de los productos envasados.

MODALIDAD
DEL DICTADO

Clases tedrico-practicas: 60 horas
Précticos de laboratorio: 10
Total : 70 horas
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CONTENIDOS POR
UNIDAD

L-Estabilidad
Condiciones de equilibrio. Sistonas de suslentacion.

Lgluerzos caracterislicos: Momento  flector, esfuerzo
de corte y esfuerzo normal .

H.-Solicitaciones y calculo de componentes

Traccidn, compresién, flexidn y torsién. Inestabilidad

eldstica: pandeo. La relacién tensidén-deformacioén.
Tensiones combinadas. Fatiga. Teorias de fallas
mecanicas. Formulas de resistencia mecanica de
materiales,

HI.-Materiales importantes en la industria

Materiales ferrosos: fundiciones % aceros.
Propiedades. Aleantes, Lratamientos térmicos y
mecanicos. Clasificaciodn, usos y formas comerciales.
Aceros inoxidables;: Composicién, estructuras

propiedades y usos. Materiales no Ferrosos: Niquel,
cobre aluminio, zinec, estafio, titanio: propiedades,
aleaciones comerciales, usos. Materiales no metalicos:
ceramicos; polimeros: clasificacion Y propledades.

IV.-Corrosion y proteceion

Corrosién geheralizada: Caracteristicas del sustrato y
efectos del medio  ambiente. Distintas formas de
corrosién localizada: andlisis de los distintos tipos
de corrosién localizada. Fragilizacién por hidrégeno.
Corrosidn microbiolégica. Soldaduras: tipos y
problemas de corrosidén en ellas.

de paredes y reglas de disefio. Inhibidores, proteccién
anddica y catédica, recubrimientos: consideraciones
técnicas y econémicas.

V.-Recipientes

Recipientes sometidos a presién interna. Tipos vy
factores de disefio. Recipientes cilindricos de paredes
delgadas: tensiones axiales Y circunferenciales.
Recipientes cilindricos de paredes gruesas: analisis
de tensiones. Calculo y disefio. Recipientes sometidos
a presién externa. Extremos de recipientes: fondos
planos, extremos circulares y elipticos, extremos de
geometrias especiales. Aberturas y conexiones de
recipientes: generalidades, calculo y disefio.

VL.-Introduccién a los materiales de envases alimentarios,

Desarrollo historico. Materiales utilizados en
envases: Tipos mas;:utilizados. Funciones y objetivos
de los envases alimentarios. Interacciones producto~
envase-medio ambiente: Midyracidn. Permeacién,
iones Quimicas. Concep de “shelf 1life”,
ién sobre envases: Arge a-Mercosur. Normas
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Vil.-Iinvases plasticos

Definicion do Rlastivos. Propiedades Lipicas de los
materiales plasticos: Propiedades Mecanicas,
térmicas, Opticas, eléctricas, resistencia quimica,
resistencia a las radiaciones. Materias primas:
Polietileno. Polipropileno. PVC. PVdC. Poliestireno,
Resinas ionoméricas. PET. Envases rigidos. Inyeccién
y Soplado. Maquinas envasadoras. Envases flexibles:
monocapas y multicapas. Peliculas termocontraibles.
Aptitud sanitaria de plasticos. TListas positivas.
Limites de migracién total vy especifica. Métodos de
ensayos (Argentina-Mercosur).

VIIL.-Envases metalicos, de vidrio y materiales
celulosicos

bEnvases metalicos: Hojalata, propiedades fisico-
mecdnicas de los materiales, fabricacién del envase,
ensayos de laboratorio. Aluminio. Aceros,
fabricacién, propiedades mecanicas, resistencia
Quimica. Envases metdlicos recubiertos, lacas vy
barnices. Envases de vidrio: Propiedades mecanicas,
ventajas Y desventajas, fabricacién, Envases
celulédsicos, papel, cartulina, cartdén  corrugado,
terminologia basica, maquinas envasadoras,
propiedadesg fisico~mecanicas de estos envases,
impresién. Ensayos  de permeabilidad. Pruebas de
Migracién de ‘tintas. .’

IX.-Tecnologias especiales - Envases y medio ambiente

Envases asépticos tipo Tetrapack. Envasado en
atmésfera modificada. Envases para hornos de
microondas. Impacto ambiental de los envases.
Degradacién. Métodos para disminuir el efecto
ambiental. Relleno sanitario, Reciclado.
Biodegradacién.
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ESTRATEGIAS DE
APRENDIZAJE

Los aspectos tedricos e ingenieriles relacionados con los
materiales y los envases utilizados en la industria de los
alimentos se desarrollaran y discutiran en las clases teérico-
practica de la asignatura complementandose con el analisis y
resolucion de problemas practicos relacionados con los
topicos ensefiados. Posteriormente, el estudiante ejercitara
practicamente los conocimientos aprendidos, en el desarrollo
de los trabajos practicos especificos.

Para el aprendizaje de esta asignatura el estudiante debera
consultar la literatura técnica existente en libros y articulos de
revistas, en forma tal que esté en conocimiento del ‘estado
del arte” en esta materia.

SISTEMA DE
EVALUACION

Estrategias de evaluacion:
* Evaluaciones parciales: En régimen de promocion.
* Evaluacion final: Fuera del régimen de promocion
* Informes de trabajos practicos:
¢ Informes con problemas resueltos.

Alumno chixlar: ¢s aquel que asistio al 80 % de todas las clases y
ademas haya obtenido un minimo de 40 puntos en los 2 parciales
tedricos-practicos.

Para promocionar la materia: el alumno debe cumplir con la

condicion de regular y ademds haber obtenido un minimo de 60 |-~

puntos en los dos parciales teorico-practicos.
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Introduccion a la Estdtica y Resistencia de Materiales. C. Grafo.

BIBLIOGRAFIA | Editorial Alsina (1981)

Lecciones de Estitica y Resistencia de Materiales. J. J. Roko. Fditorial
Universitaria (1995)

Metalurgia. J. L. Ferro. Cessarini Hnos. Bs. As. (1985)
Corrosion Engineering. M. G. Fontana. Mc. Graw Hill. New Cork (1976)

Corrosion. D. A. Jones. Macmillan Publishing Company New Cork
(1991)

Fundamentos de la Ciencia ¢ Ingenicria de los Materiales. W. Smith.
Mec. Graw Hill (19906)

Introduccion a la estitica y resistencia de materiales. C. Grafo. Editorial
Alsina (1981)

Food Packaging. G. L. Roberrtson. Marcel Dekker (1993)
Técnicas de envases. 1AE (Instituto Argentino de Envases) (2002)

Food And Packaging Matcrials - Chemical Interactions. Ackermann,
Jingerstad and Ohlsson. Publicado por la R.S.C. Cambridge (1995).

Migracion de Sustancias Quimicas desde ¢l Envase al Alimento. D. H
Watson. and M. N M¢ah. (2002)

Biobased Packaging Materials fo'i‘ the Food Industry. J. C. Weber
(2002)
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