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VISTO: el expediente FCEQYN-S01:0002342/2023, referente al Programa de la asignatura
“INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS” de la carrera Ingenieria en Alimentos; y

CONSIDERANDO:

QUE, desde el Departamento de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se eleva el Programa de

la asignatura “INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS’ de la carrera Ingenieria en
Alimentos.

QUE, la Secretaria Académica toma conocimiento del tramite y eleva al Honorable Consejo
Directivo para su tratamiento.

QUE, la comision de Asuntos Académicos emite el despacho N° 306/23 en el que se sugiere
Aprobar el Programa de la asignatura “INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS" de la
carrera de Ingenieria en Alimentos (Plan 2008).

QUE, el tema se pone a consideracion en la VIII* Sesién Ordinaria de Consejo Directivo realizada
el 23 de octubre de 2023, aprobandose -por unanimidad y sin objeciones de los consejeros presentes-
el despacho N° 306/23 de la comision de Asuntos Académicos.

Por ello:
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA

FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS, QUIMICAS Y NATURALES
RESUELVE:

ARTICULO 1°: APROBAR por el periodo 2023-2026 el Programa de la asignatura “INTRODUCCION
A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS” de la carrera Ingenieria en Alimentos (Plan 2008), el que se
incorpora como Anexo de la presente Resolucidn.

ARTICULO 2°: REGISTRAR. Notificar al Sefior Decano. Comunicar. Cumplido. ARCHIVAR.

RESOLUCION CD N° -
mle/PCD

Dra. Claudia Marcela MENDEZ Dra. Sandra Lila a GBENON
Secretaria Consejo Directivo Presidente Consejo Directivo

Facultad de Ciencias Exactas, Facultad de Ciencias Exactas,
Quimicas y Naturales eas T NG

VISTO: se deja expresa constancia que en la fecha se tomé conocimiento de laBe
FCEQyN de conformidad al Art. 1° inciso "c" de la Ordenanza N° 001/97.

e'de Ciencias Exactas,
Quimicas y Naturales
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FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS, QUIMICAS Y NATURALES

Periodo
2023-2026

PROGRAMA DE: INTRODUCCION A LA INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS
CARRERA: INGENIERIA EN ALIMENTOS
ANO QUE SE DICTA: 1 (primer afio)
PORCENTAIJE DE FORMACION TEORICA: 60%
PORCENTAJE DE FORMACION PRACTICA: 40%
PLAN DE ESTUDIO (afio de aprobacién): 2008
DEPARTAMENTO: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
PROFESOR Titular / Responsable de la Asignatura: Dra. Maria Marcela BROUSSE
CARGO Y DEDICACION: Titular Exclusiva Interino

CARGA HORARIA: 60 hs

CARGO Y DEDICACION
Titular Exclusiva Interino (15 hs)

EQUIPO DE CATEDRA
1) Maria Marcela BROUSSE

2) Silvia ZMIAK Ayte. Primera Semi Exclusiva (10 hs)

3) Ariel BORSINI JTP Simple Interino (10 hs)

REGIMEN DE
DICTADO

REGIMEN DE
EVALUACION

Anual

Cuatrimestre 1°

Promocional

Cuatrimestral X

Cuatrimestre 2°

S1 NO X
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CRONOGRAMA | UNIDAD
Semana | 1 Introduccién al Sistema de Educacion Superior
Semana 2 1 Introduccién al Sistema de Educacion Superior
Semana 3 2 Comunicacién oral y escrita
Semana 4 2 Comunicacion oral y escrita
. Semana 5 3 Historia y Filosofia de la Ciencia y la Tecnologia. La Ingenieria
Semana 6 4 Pen-;__amiento légico y Pensamiento lateral.
Semana 7 5 -Lallngenieria en Alimentos.
Semana 8 6 Introduccion a la Ingenieria en Alimentos ;
Semana 9 | 6 Introduccion a la Ingenieria en Alimentos
Se'mana 10 6 Introduccion a la Ingenieria en Alimentos
Semana 11 7 Ingenieria de los alimentos en la industria
. Semana 12 7 Ingenieria de los alimentos en la industria
Serhana 13 7 Ingenieria de los alimentos en la industria
Semana 14 7 Ingenieria de los alimentos en la industria
Semana 15 8 Investigacion y desarrollo en ingenieria de los alimentos

Ura. SANL
PRESIDER
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FUNDAMENTA- |La carrera de Ingenieria en Alimentos de la FCEQyN, est4 orientada a estudiantes
CION incentivados en conocer los procesos de la industria alimentaria. Tiene en los tres pri-
meros afios, materias béasicas destinadas a brindar conocimientos generales al estudian-
te/a.

En esta materia, Introduccién a la Ingenieria en Alimentos, se les dan conocimientos
bésicos sobre lo que se va a dictar en diferentes materias del plan de estudio, en forma
mas desarrollada en la carrera, ademas de comprender las actividades en referencia al
titulo, la salida laboral, las funciones, compromiso, deberes, responsabilidad y rol
social, en referencia a la profesién a adquirir.

Se espera que gradualmente se integren a la vida universitaria, con el conocimiento
sélido de las estructuras académicas y de gobierno que posee la universidad y su uni-
dad académica.

Es fundamental que logren adquirir habilidades cognitivas que permitan afianzar la
comprensién lectora como una competencia bésica para abordar los estudios superio-
res.

Esta asignatura contribuye ademés, a que comprendan que el Ingeniero en Alimentos,
tendré suficientes conocimientos para cumplir con todas sus actividades reservadas, en
cualquier etapa de la cadena productiva del alimento, desde la cosecha y seleccion
hasta la transformacién, empaque y distribucion del producto.
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OBJETIVOS Generales

¥ Brindz}r a_I estudiante una visién global del contenido de la Ingenieria en Alimentos y
sus principales campos de aplicacién, asi como los conceptos basicos previos para el

COMPETEN- estudio de la Ingenieria en Alimentos.

CIAS A DESA- Introducir al estudiante al sistema educativo argentino en el contexto de nacién y al

RROLLAR sistema de educacién superior, en particular la Universidad Nacional de Misiones.

Articular en forma horizontal y global los niicleos de aprendizaje que se desarrollaran
a lo largo de la carrera.

Estimular una actitud proactiva hacia el conocimiento, favoreciendo el espiritu critico
y el trabajo en equipo, como aproximaciones al futuro desempefio profesional.

Reflexionar acerca del rol de la ciencia y la tecnologia en la sociedad.

Reconocer las actividades que desarrolla y el rol social de un/a ingeniero/a en alimen-
tos.

Particulares

Comprender cada una de las competencias genéricas y especificas y su efecto en la
formacion profesional.

Exponer los conceptos basicos de Ingenieria de alimentos, presentando ejemplos y
problemas reales de los procesos industriales més relevantes para la economia regio-
nal y nacional.

Proporcionar al estudiante una visi6n general de las asignaturas a estudiar durante la
carrera y de los campos de accién al culminar los estudios.

Formar a los estudiantes en expresion oral y escrita mediante la realizacién de mono-
grafias y exposiciones orales de los avances del trabajo.

Ayudar al estudiante a revisar su decisi6n de formarse como profesional en Ingenieria
de Alimentos.

Familiarizar al estudiante de primer semestre con la vida universitaria, su papel den-
tro de la Universidad y los mecanismos establecidos por la Universidad para promo-
ver su formacién como individuo y como profesional en el 4rea.

Estimular el desarrollo del pensamiento creativo y facilitar el trabajo en equipo de
docentes y estudiantes.

Plantear y resolver problemas reales.
Fortalecer la vinculacion del estudiante con el cuerpo académico de la carrera.

Fomentar la integracién del estudiante a distintas instancias del quehacer universita-
rio.

Competencias Genéricas y nivel a alcanzar

CG1. Identificacién, formulacién y resolucién de problemas de ingenieria — Nivel
bajo

CG6. Desempefiarse de manera efectiva en equipos de trabajo — Nivel bajo

CG7. Fundamentos para una comunicacién efectiva — Nivel bajo

CG8. Conocimientos para un desempefio con ética, responsabilidad profesional y
compromiso social. — Nivel bajo

CG9. Fundamentos para el aprendizaje en forma continua y auténoma — Nivel bajo

4
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Competencias Especificar y nivel a alcanzar

CEl.1. Proyectar, disefiar, calcular, optimizar y controlar maquinarias e instrumental
(equipamiento tecnolégico) de establecimientos industriales y/o comerciales en los
que se involucre fabricacién, manipulacién, fraccionamiento, envasado, almacena-
miento, expendio y comercializacién de alimentos. — Nivel bajo

CE3.2. Aplicar la normativa legal vigente en lo referido a los establecimientos, pro-
ductos y operaciones que involucren la produccién, almacenamiento, transporte, ex-
pendio y comercializacion de alimentos y bebidas y sus envases. — Nivel bajo

CONTENIDOS

Contenidos Minimos.

Elementos de anélisis de textos y lectura comprensiva. La UNaM. El gobierno univer-
sitario. La FCEQyN. Dependencias. Ingenieria en Alimentos. Definicién, historia de la
Ingenieria en Alimentos, desempefio profesional, dreas de especializacion. Plan de
estudios de Ingenieria en Alimentos en la UNaM. Ciencia y Tecnologia: Conceptos
basicos. La innovaci6n tecnoldgica y el ingeniero en alimentos. Las tecnologias y los
controles en la industria alimenticia. Conceptos de operaciones unitarias Descripcion
de procesos industriales, nuevas tecnologias y sus perspectivas de desarrollo tecnolé-

gico en Argentina.

MODULOS

1) Introduccién al Sistema de Educacién Superior.

2) Comunicacién Oral y Escrita.

3) Historia y Filosofia de la Ciencia y la Tecnologia. La Ingenieria.
4) Pensamiento Légico y Pensamiento lateral.

5) La Ingenieria en Alimentos.

6) Introduccion a la Ingenieria en Alimentos.

7) Ingenieria de los Alimentos en la Industria.

8) Investigacién y Desarrollo en Ingenieria en Alimentos.
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CONTENIDOS
POR UNIDAD

1. Introduccién al Sistema de Educacion Superior.
La Educacion Superior en Argentina. La Universidad Nacional de Misiones: estructura
y organizacién. Estatuto de la Universidad. Organos de Gobierno. El rol de los claus-

tros en la Universidad. Resefia Histérica de la Facultad de Ciencias Exactas, Quimicas
y Naturales.

2. Comunicacién Oral y Escrita.

Lectura y comprension de textos. Extraccion de ideas principales. La redaccién técnica
y cien-tifica. Tipos de documentos técnicos y académicos: Contenidos y alcances;
Estructuracién y redaccién. Busqueda bibliografica. Elementos de Oratoria.

3. Historia y Filosofia de la Ciencia y la Tecnologia. La Ingenieria.

Origenes del pensamiento cientifico. Ciencia medieval y renacentista. Ciencia moder-
na. Revolucién cientifica del siglo XX. Principios filoséficos. Conocimiento critico,
sistemético y empirico. Positivismo. Falsacionismo. Lakatos. Paradigmas de Kuhn.
Método cientifico. Definiciones de ciencia, técnica, tecnologia, ingenieria, descubri-
miento, invenci6n e innovacién. Origen de la Ingenieria. Ingenieria en Alimentos.

4. Pensamiento Légico y Pensamiento lateral.

Pensamiento lateral. Creatividad y pensamiento lateral. El pensamiento convergente y
el divergente. Pensamiento vertical. La inteligencia. La inteligencia emocional. La
inteligencia artificial.

5. La Ingenieria en Alimentos.

Plan de estudio de la carrera. Actividades Reservadas al Titulo (Res ME 1254/18).
Alcances del titulo. Competencias generales y especificas. Principales lineas de estu-
dios. Etica profesional. Deberes, Responsabilidad y Rol Social del Ingeniero/a. Campo
de acci6n del Ingeniero/a en Alimentos.

6. Introduccién a la Ingenieria en Alimentos ) n
Definicién de alimentos. Cédigo Alimentario Argentino. Conceptos basicos. Qu:-mlca
y bioquimica de los alimentos. Propiedades de los alimentos. Seguridad alimentaria.

7. Ingenieria de los Alimentos en la Industria.

Tecnologfa, industria y medio ambiente. Anélisis de los Alimentos. Sistemas de uni-
dades. Diagramas de flujo, layout. Balances de Materia y Energia. Procesos y Opera-
ciones basicas. Lineas de procesos. Servicios Industriales. Industrias regionales.

8. Investigaci6én y Desarrollo en Ingenieria de los Alimentos.

Investigacién Cientifica y Tecnolégica. Metodologia. Escalas. Proyecto. Etapas de un
proyecto. Resultados de la Investigacién. Proteccion de Invenciones. Transferencia.
[+D en la Universidad. Tendencias.

-
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ESTRATEGIAS | Clases Expositivas Presenciales
DE s .
La F.Jpwemdad se enfoca cada dia mas hacia la adquisicién de competencias y
APRENDIZAJE | habilidades. Las fronteras entre disciplinas ya no existen marcadamente. Por

ello, la formacién debe adaptarse y ser rica para crear profesionales con una vi-
sién amplia.

El manejo de la tecnologia es un habito diario y es imprescindibles al impulsar
una educacién disruptiva que reenfoque el aprendizaje.

Por lo tanto se plantea trabajar en aula y fuera de él, de la siguiente manera:

Se expondran las clases con disrupciones de diferentes tipos para lograr que
el proceso de aprendizaje sea dindmico.

Se incentivard la participacion activa en clase, generando un clima de confianza
y respeto mutuo que facilite el intercambio de dudas, comentarios y opiniones
entre todos los asistentes. -

El desarrollo de los distintos temas podra incluir la participécién de docentes y/o
profesionales de la Ingenieria con trayectoria reconocida, internos o externos
invitados. '

Trabajos pricticos en Aula Presencial

Se formulara trabajos practicos grupales en temas estratégicos de la materia a fin
de lograr la apropiacion de conocimientos y la adquisicién e integracién de sabe-
res, el desarrollo de habilidades y el uso de las mismas en la resolucion de situa-
ciones concretas. Se incentivara y moderara la confrontacion de ideas.

Actividades de inicio y final de las clases presenciales

Al inicio de cada clase teérica, se desarrollara una actividad corta y en grupo a
fin de integrar conocimientos dados en la clase anterior.

Al final de cada clase se presentard un trabajo dindmico que involucre al estu-
diante en el tema expuesto y que le sirva de repaso e integracion de la teoria del
dia.

Clases de Consultas y Tutorias

A lo largo del ciclo lectivo se dispondran horarios de consultas y tutorias para
asistir a estudiantes en fase de elaboracién de monografia y en temas que necesi-
ten afianzar sus conocimientos.

Actividades complementarias de soporte al estudiante

Tendran acceso al Aula virtual en donde habra material de consulta de cada tema
y de las clases dictadas.

Se tendran actividades interactivas, a fin de que el estudiante pueda evaluar sus
conocimientos al finalizar la clase. ¢
Al

/] o
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SISTEMA DE La materia se aprueba en turnos de exdmenes previstos en el calendario acadé-
EVALUACION | mico.

La Evaluacién Final consiste de las siguientes etapas:

Alumnos regulares

a) Presentacién de un Documento Técnico Académico desarrollado a nivel per-
sonal o en grupos de hasta 3 (tres) integrantes. El tema a desarrollar en el Docu-
mento deberéd estar aprobado previamente por los profesores de la catedra. El
Documento escrito deber4 presentarse con un minimo de 10 (diez) dias habiles
de antelaci6n a la fecha de examen.

b) Exposicién Oral del Documento Técnico Académico frente a Tribunal consti-
tuido en los Turnos Ordinarios de Exdmenes del Calendario Académico.

Para aprobar la asignatura, el alumno debe superar indefectiblemente las 2 (dos)
etapas de evaluacion.

Alumnos Libres

Deberén presentar un Documento Técnico Académico en las mismas condicio-
nes que el alumno regular. ‘

La Evaluaci6n Final consistira en:

Examen escrito con un cuestionario con preguntas relacionadas con los conteni-
dos de la asignatura.

Exposicién oral del Documento Técnico Académico presentado en tiempo y
forma.

La Calificacién Final del Alumno Libre se obtiene del promedio entre la nota
obtenida en el examen escrito y la nota obtenida en el Documento Técnico Aca-
démico y la exposicién oral del mismo.
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REGLAMENTO
DE CATEDRA

1. DEL CURSADO

1.1. Clases Tedricas: :

I.L1. La asistencia a las clases tedricas es obligatoria en un 80% del
total.

1.1.2. Los estudiantes deberan asistir puntualmente, pasados los quince
minutos del horario de inicio de clase se le computara ausente,
salvo razones particulares fundamentadas.

1.2. Trabajos Practicos:

1.2.1. Para la aprobacién de los trabajos précticos, deberén presentar
un informe, en formato pdf no editable y subirlo al aula virtual,
cumpliendo con las consignas solicitadas por el profesor.

1.2.2. La aprobacién de los trabajos practicos deber4 ser del 80% del
total.

2. DE LA REGULARIDAD

Para obtener la regularidad en la asignatura, el estudiante debe cumplir con los
siguientes requisitos:

2.1. Asistir al 80% de las clases teéricas.
2.2. Aprobar el 80 % de los informes correspondientes de Trabajos Practicos.

3. DE LA APROBACION DE LA ASIGNATURA POR EXAMEN FINAL
3.1. Para estudiantes regulares

En los turnos previstos en el calendario académico, el estudiante sera examinado
mediante la presentacién de un Documento Técnico Académico y su exposicion
Oral.

3.2. Para estudiantes libres :
Se considerar4 estudiante libre a aquel estudiante que no alcance las condiciones
de regularidad.
Podrén rendir la asignatura pero deberd comunicar a la cétedra su decision de
rendir libre por lo menos 10 (diez) dias antes de la fecha de examen.
Todo estudiante que se presenta a rendir la asignatura en condicién de libre de-
bera:

3.2.1. Rendir un examen tedrico final sobre temas del programa, el

mismo dia del examen.
3.2.2. Cumplir con los requisitos del item 3.1 (estudiantes regulares).

Se acepta la integracién con estudiantes de Introduccion a la Ingenieria Quimica.
El tribunal evaluador se constituye para ambas materias, en el mismo tiempo y

lugar.
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Espafia (2000).

- R. Paul SINGH, Dennis R. HELDMAN Introduccién a la Ingenieria de los
Alimentos. Ed. Acribia S.A. Zaragoza Espafia 1997.

- Ander Egg, Ezequiel; Valle, Pablo Guia para la preparacién de monografias.-
Lumen Humanistas — 1997.
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