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VISTO: EI Expte. N® 2.088-“Q"/07 cuya caratula dice “Dir. De la Coordinacién Carrera
Ingenieria en Alimentos: e/Programas de asignaturas del Departamento Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos. Afectaciones y docentes responsables y docentes”; y
CONSIDERANDO:

QUE el Director de la Coordinacion de la Carrera Ingenieria en Alimentos eleva lo
resuelto en la Asamblea del Departamento de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos referente a la
aprobacion de programas, afectaciones y docentes responsables de las distintas asignaturas, a
saber: Introduccion a la ingenieria de los Alimentos, Biologia, Quimica y Bioguimica de los Alimentos,
Microbiologia General y de los Alimentos, Materiales y Envases en la Industria de los Alimentos,
Analisis de Alimentos, Nutricién Basica, Biotecnologia de los Alimentos, Procesos de Conservacion
de los Alimentos, Evaluacion de las Propiedades de los Alimentos, Gestidn y Aseguramiento de la
Calidad de los Alimentos, Tecnologias Especificas de la Produccién de Alimentos, Tecnologia de los
Materiales Avanzados para la Ingenieria de los Alimentos y Metodologia de la Investigacion Cientifica
(Fojas 1/2);

QUE la Comision de Asuntos Académicos en su Despacho N° 114/07 sugiere aprobar
los programas y reglamentos y las afectaciones a cada una de ellas;

QUE en la VIl Sesion Ordinaria del afio 2007 del Honorable Consejo Directivo realizada
el 20 de diciembre del cte. afio, se aprueba el despacho de la Comision;

POR ELLO:
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA
FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS, QUIMICAS Y NATURALES
RESUELVE:

ARTICULO 1°: APROBAR para los afios 2007/2008 los PROGRAMAS y REGLAMENTOS de las
asignaturas de la CARRERA INGENIERIA EN ALIMENTOS, pertenecientes al Departamento Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos, a saber:

e INTRODUCCION A LA INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS
BIOLOGIA
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS
MICROBIOLOGIA GENERAL Y DE LOS ALIMENTOS
MATERIALES Y ENVASES EN LA INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS
ANALISIS DE ALIMENTOS
NUTRICION BASICA
BIOTECNOLOGIA DE LLOS ALIMENTOS
PROCESOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
EVALUACION DE LAS PROPIEDADES DE LOS ALIMENTOS
GESTION Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
TECNOLOGIAS ESPECIFICAS DE LA PRODUCCION DE ALIMENTOS ¢
TECNOLOGIA DE LOS MATERIALES AVANZADOS PARA LA INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS »

« METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION CIENTIFICA
los que se incorporan como Anexo | de la presente resolucion.
ARTICULO 2°: APROBAR la némina de los Profesores responsables y Docentes afectados a las
asignaturas mencionadas mas arriba, la que se incorpora como Anexo Il de la presente resolucion.
ARTICULO 3°: REGISTRAR. Notxﬂcar al Senor Decano. Comunicar. Cumplido. ARCHIVAR

RESOLUCION CD N°gy 1 Q
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Prof. Sraglele. SKLEP
Secretaria Consejo Dirgctivo
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: UNIVERSIDAD NACIONAL DE MISIONKS

'FACULTAD DE CIENCIAS EXAGTAS, QUIMICAS Y NATURALES

ANO 2007
PROGRAMA DE: INTRODUCCION A LA INGENIERIA DI LOS ALIMENTOS
CARRERA: INGENIERIA EN ALIMENTOS
DEPARTAMENTO: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
PROFESOR Titular / Responsable de la Asignatura: Ing. Qco. Fernando Luis KRAMER
CARGO Y DEDICACION: Profesor Adjunto Exclusiva
' EQUIPO DE CATEDRA CARGO Y DEDICACION HORAS AFECTADAS
1) Fernando Luis KRAMER Profesor Adjunto Exclusiva 10
2) José Luis HERRERA Profesor Adjunto Simple 1 10
"1 3) Cristina MAYOL Profesor Titular Exclusiva 5
REGIMEN DE REGIMEN DE
DICTADO EVALUACION
Anual Cuatrimestre [° X I’romocional
Cuatrimestral X Cuatrimestre 2° . SI NO X
OTRAS CARRERAS EN LAS QUE SE DICTA LA MISMA ASIGNATURA
Denominacion Carreras en que se dicta Afio del Plan de
Curricular Estudios
1° Xxxxxxxx XXXXXXXXXX XXXXXXXX
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PROGRAMA 2007

[ASIGNATURA__[INTRODUCCION A LA INGENIERIA DI ALIMENTOS " 7]
LCARRERA | INGENIERIA EN ALIMENTOS

LANO DEL PLAN |

| DEPARTAMENTO

| CIENCIA Y TECNOLOGIA DL LOS ALIMENTOS

[REGIMEN DE DICTADO

| CUATRIMESTRAL

DOCENTES

Apellido y c Dedicaci Horas ; o I Ciited
argo y Dedicacion |, ; funcion en la Citedra
Nombres goy afectadas
KRAMER, Fernando | Profesor Adjunto Exclu- | ¢ Responsable a cargo
Luis siva A/C
HERRERA, José Profesor Adjunto Sim- | ¢ Integrante
Luis ple
MAYOL, Cristina | Profesor Titular Exclu- | 5 Integrante
siva
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CRONOGRAMA

Distribucién de modalidad de
Dictado

L.as clases serdn exposiciones
por parte de docentes de la ca-
tedra y docentes o profesionales
invitados en funcidn de sus
especialidades. Ademds se
completa con docentes tutores
que seran designados desde Ia
chtedra, los cuales goinrdin o los
alumnos en la claboracion de
una monogralla sobre un tema
relacionado con la ingenierfa de
los alimentos

- Semana 1; Unidad |
- Semana 2: Unidad 2
- Semana 3; Unidad 3
- Semana 4; Unidad 4
- Semana §: Unidad §
= Semana 6: Unidad 0

Tema: Industrializacion de Hor-

talizas

- Semana 7: Unidad 6

Tema: Aditivos en alimentos

- Semana 8: Unidad 6

Tema: Industrializacién de la
Yerba Mate

- Semana 9; Unidad 6

Tema: Industrializacidn del Té

- Semana 10: Unidad 6

Tema: La industria del Almidon
- Semana 11: Tema 6

Tema: La industria de la carne

- Semana 12: Unidad 6

Tema: Industrializacion de la

leche

- Semana 13: Unidad 6

Tema: Servicios industriales

- Semana 14: Tema 7

- Semana 15: Evaluaciones
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FUNDAMENTACION

De la experiencia recabada del proceso de autoevaluacion institu-
cional y de la Carrera de Ingenicria Quimica, surgen nitidamente
nichos curriculares a cubrir, Basicamente referidos u las dificulta-
des del alumno ingresante para acomodarse a las metodologlas de
aprendizaje y la estructura funcional de la de la Universidad y su
FFacultad. Deficiencias en su capacidad para la expresion oral y
escrita. Falta de orientacién vocacional y la demora excesiva en la
interpretacion del perfil y objetivo del titulo a obtener con sus
estudios.

La asignatura tratard de salvar tales déficits, con informacion
sobre la Universidad, Facultad y especificamente sobre su Carre-
ra. Ademds el modulo del comprension de textos y la redaccién
de una monografia le introducird en la busqueda de informacion.
Asimismo, sc¢ agregan contenidos de humanidades y ciencias so-
ciales para contribuir a la formacion integral del futuro ingeniero.
En este contexto la Asignatura busca facilitar el acceso a la Edu-
cacion Superior, brindar al estudiante una primera vision de la
Institucidn, de la vida universitaria, de la Carrera de Ingenieria en
Alimentos y de las actividades profesionales del Ingeniero en
Alimentos,
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OBJETIVOS Generales
Brindar al alumno una vision global del contenido de la Ingenic-
ria en Alimentos y sus principales campos de aplicacion, asf co-
mo los conceptos bitsicos previos para ¢l estudio de la Ingenicria
en Alimentos.

Introducir al alumno al sistema educativo argentino en el contex-
to de nacion y al sistema de educacion superior, en particular la
Universidad Nacional de Misiones.

Articular en forma horizontal y global los niclcos de aprendizaje
| que se desarrollaran a lo largo de la carrera.

| Estimular una actitud proactiva hacia el conocimicnto, favore-
ciendo el espiritu critico y ¢l trabajo en €quipo, como aproxima-
ciones al futuro desempefio profesional.

Reflexionar acerca del rol de la ciencia y la tecnologia en la so-
ciedad.

Particulares

Cstimular ¢l desarrollo del pensamiento creativo.
Facilitar ¢l trabajo cn equipo de docentes y alumnos.
Plantear y resolver problemas reales.

Fortalecer la vinculacion del alumno con el cuerpo académico de
la carrera.

Fomentar la integracion del alumno a distintas instancias del
quehacel universitario.
o e
Que el alumno:
Adquiera informacion bésica acerca de la carrera elegida, explici-
tando los alcances e incumbencias de la carrera, su desarrollo his- #
torico y el impacto de la profesion en la economia, cultura, politi-
ca y sociedad, en vistas a su futuro rol de Ingeniero.
( Desarrolle hdbitos de estudio y trabajo en equipo.
Mejore su rendimiento académico mediante aplicacion de meto-
dologias de aprendizaje basado en problemas.

Mejore sus competencias y habilidades para la expresion oral y
escrita.

Prof. /B SKLEPEK
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CONTE%VIDOS Contenidos Minimos.
Elementos de andlisis de textos y lectura comprensiva. La UNaM,

El gobierno universitario. La FCEQyN. Dependencias. Ingenieria
en Alimentos. Definicion, historia de Ia Ingenieria en Alimentos,
desempefio profesional, dreas de cspecializacion. Plan de estudios
de Ingenieria en Alimentos en la UNaM. Ciencia y Tecnologia:
Conceptos bsicos. La innovacion tecnologica y ¢l ingenicro en
alimentos. Las tecnologias y los controles en fa industria alimen-
ticia. Conceptos de operaciones unitarias Descripcion de procesos
industriales, nuevas tecnologias y sus perspectivas de desarrollo
tecnoldgico en Argentina.

MODULOS - . ] _ _
1) Introduccioén al Sistema de Educacion Superior.

- 2) Comunicacion Oral y Escrita.

3) Historia y Filosofia de la Ciencia y la Tecnologia. La
Ingenieria.

4) Pensamiento Logico y Pensamiento lateral.

5) Ingenieria en Alimentos. La carrera y la profesion.

6) Ingenieria de los Alimentos en la Industria.

7) Investigacion y Desarrollo en Ingenierfa en Alimentos.

SECRETARIA CONMEIO DIRECTIVO
Facultad ds  l:ucias Bxactas
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CONTENIDOS POR UNIDAD

1) Introduccion al Sistema de Educacion Superior,
Constitucion de la Nacion Argentina. Marco Legal del Sistema
Educativo. La Lducacion Superior en Argentina. La Universidad
Nacional de Misiones. Reseta Historica de la Facultad de Cien-
cias Lxactas, Quimicas y Naturales. Estatuto de la Universidad.
Organos de Gobicrno. [l rol de los claustros en la Universidad,

2) Comunicacion Oral y Escrita.
Lectura y comprension de textos. Extraccion de ideas principales.
La redaccion técnica y cientifica. Tipos de documentos, Estructu-
racion y redaccion. Busqueda bibliografica. Monografias. Conte-
nidos y alcance. Elementos de Oratoria.

3) Historia y Filosofia de la Ciencia y la Tecnologia. La
Ingenieria.

Origenes del pénsamiento cientifico. Ciencia medieval y renacen-
tista. Ciencia moderna. Revolucién cientifica del siglo XX. Prin-
cipios filosoficos. Conocimiento critico, sistematico y empirico.
Positivismo. Falsacionismo. Lakatos. Paradigmas de Kuhn. Méto-
do cientifico. Definiciones de ciencia, técnica, tecnologia, ingenie-
ria, descubrimiento, invencion e innovacién. Origen de la Ingenie-
rfa. Ingenieria en Alimentos.

4) Pensamiento Logico y Pensamiento lateral.
Pensamiento Convergente y Divergente. Pensamiento Holistico.
Pensamie’nto lateral y vertical. Tipos de problemas. El cambio de
esquemas .

El humor. Percepcion rétrospectiva e intuicién. La inteligencia:
Diferentes teorfas y definiciones. Inteligencia emocional. La inte-
ligencia emocional y la creatividad

5) Ingenieria en Alimentos. La carrera y la profesion.
Alcances e incumbencias del titulo. Areas de desempefio. El Co-
legio Profesional. Etica profesional. Deberes y Responsabilidad.
Formacidn continua.

6) Ingenieria de los Alimentos en la Industria.
Quimica, Biogquimica y Microbiologfa de los alimentos. Balances
de Materia. Procesos y Operaciones. Materiales. Analisis de los
Alimentos. Servicios Industriales. Industrias regionales.

7) Investigacion y Desarrollo en Ingenieria de los Alimen-
tos. Investigacion Cientifica y Tecnologica. Metodologia. Esca-
las. Proyecto. Etapas de un proyecto. Resultados de la Investiga-
cién. Proteccion de Invenciones. Transferencia. I+D en la Uni-
versidad, Tendencias.
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SISTEMA DE EVALUACION

| Existirén dos categorias de alumnos:

Alumno regular: scrd aquel que fue aceptada su inscripcion en
seccion alumnado de esta Unidad Académica y al final del cursa-
do cuente con el 80 % de asistencia a las clases teéricas y semina-
rios y la presentacion y aprobacion del 80 % de los cuestionarios
gufas.

Alumno libre: cf que habiéndose inscripto no cumplio con el 80
% de asistencia y presentacion de cuestionarios gufas.

Examen Final
Alumnos regulares

La Evaluacién Final consiste de las siguientes ctapas:

a) Monografia desarrollada a nivel personal o en grupos de has-
ta 3 (tres) integrantes. El tema de la monografia sera de libre
eleccioén por los alumnos pero deberd estar directamente rela-
cionado a la Ingenierfa de los Alimentos. En el caso de ser
necesario, se asignard un Tutor, quien acompafiard el proceso
de elaboracién de la misma y otorgard su visto bueno para
que alumno pase a la siguiente etapa de evaluacién, La Mo-
nografia debe presentarse con un minimo de 10 (diez) dias de
antelacion a la fecha de examen.,

b) Exposicién Oral frente a Tribunal constituido en los Turnos
Ordinarios de Examenes del Calendario Académico.

Para aprobar la asignatura, el alumno debe superar indefectible-
mente las 2 (dos) etapas de evaluacién.

Alumnos Libres

Deberédn presentar una monografia en las mismas condiciones que
el alumno régular. -’

La Evaluacion Final consistira en:

Examen escrito con un cuestionario con preguntas relacionadas
con los contenidos de la asignatura.

Exposicion oral de la monografia presentada.

La Calificacién Final del Alumno Libre se obtiene del promedio
entre la nota obtenida en el examen escrito y la nota obtenida en la
exposicién oral de su monografia.

b, Na. M.
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BIBLIOGRAFIA GENERAL - Constitucion Nacional-1994

- Ley Nacional de Educacion- N° 26206

- Ley de Educacion Superior- N© 24521

- Estatuto Universidad Nacional de Misiones- Resol. [HAU 008/96
- Reglamentos de Conceursos para Provision de Cargos Docentes
(Regulares) - Ord. 012/01

- Régimen de Lnsefianza de la FCEQyN ~ Resol. 194/00

- Reglamento de Estructura Departamental de la Facultad de Cien-
cias Exactas, Quimicas y Naturales ~ Resol, 101/99

- Reglamento de Coordinaciones de Carreras de la FCEQyYN -
Resol 087/03 :
- Creacion CIDET: Misiones y FFunciones — Disp. 250/85

- Reglamentos de Proyectos y Programas FCEQyN UNaM.

- Ricardo Lopez Péres. La Creatividad, Impresos Universitaria
S.A. 1998, Santiago de Chile :

- De Bono, L. (1989). LI Pensamicnto Lateral. Manual de Creati-
vidad, Buenos Aires, Argentina: Paidos.

i - De Bono, E. (1991). Seis sombreros para pensar. Buenos Aires:
Vergara-Granica. '

- De Bono, E. (1991). El pensamiento lateral. Barcelona: Paidés.

- Goleman, Daniel. Intcligencia Emocional. Editorial Kairds S.A,
Barcelona (2000).

- Goleman, Danicl. La practica de la inteligencia emocional. Edi-
torial Kairds S.A., Barcelona (2000).

- Bunge, Mario: La ciencia, su método y su filosofia; Siglo XX,
Bucnos Aires (1980).

- Brown,H. La nueva filosofia de la ciencia, Madrid, Tecnos
(1994), 7 .

- Castorina“y Palau. Introduccion a la [6gica operatoria de Piaget,
Buenos Aires; Paidés (1981).

- Losee, J., Introduccidn histérica a la filosofia de la ciencia, Ma-
drid, Alianza (1980). : e
- Chalmers, Alan F. ;Qué es esa cosa llamada ciencia? Editor: '
Siglo Veintiuno. Espafia (2000).

- R. Paul SINGH, Dennis R. HELDMAN Introduccion a la Inge-
L nieria de los Alimentos.. Ed. Acribia S.A. Zaragoza Espafia 1997.

' - Ander Egg, Ezequiel; Valle, Pablo Guia para la preparacién de
monografias.- Lumen Humanistas — 1997.

- Prof. Cristina Mayol La expresion Oral y Escrita: La monogra-
fia. Dto. Formaci6n Docente y Educacién Cientifica.

- Codigo Alimentario Argentino

- Apuntes de Profesores invitados para las CHARLAS Y

' CONFERENCIAS.
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