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VISTO: ElExpte. N° 1.641-"Q"/12 cuya caratula dice: “Directora Departamento Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos S/Reglamento de la Préctica Profesional Supervisada (PRPS)". y

CONSIDERANDO:

QUE las autoridades del Departamento elevan con su aprobacion el Reglamento de la
Practica Profesional Supervisada (PPS) de la carrera Ingenieria en Alimentos (Fojas 1/5).

QUE 1a Comision de Asuntos Institucionales y Reglamentarios axpresa en sit despacho
N® 025/12 lo siguiente: “Esta comision sugiere al Honorable Consejo Directivo la aprebacion del
Reglamento de la Practica Profesional Supervisada’, (Fojas 5)

QUE en el Primer Cuarto Intermedio de fa VI Sesion Ordinaria del Honorable Consejo

Directivo realizado el 3 de setiembre del cte. aho, se aprusba por unanimidad el despacho de la
comision,

POR ELLO:
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA
FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS, QUIMICAS Y NATURALES
RESUELVE:

ARTICULO 1°: APROBAR ¢l REGLAMENTO DE LA PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA

(PPS) de la CARRERA INGENIERIA EN ALIMENTOS, el cual se ncorpora como anexo | de la
presente resolucion.

ARTICULO 2°: REGISTRAR. Notificar al Sefor Decanc, Comunicar. Cumplido. ARCHIVAR.
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Articulo 1. Definicion de la Practica Profesional Supervisada

La Practica Profesional Supervisada (PPS) es un requisito académico de las carreras de
Ingenieria en Alimentos y ha sido disefiada para que ¢l alumno pueda completar su
formacién profesional, poniendo en practica, en ¢l ambito industrial. los conacimientos
adquiridos durante sus estudios universitarios mediante el desarrollo programado  de

actividades propias del ejercicio profesional.

Articulo 2. Objetivos especificos de la PPS

2.1. Permitir al alumno la realizacion de una primera experiencia profesional en el ambito

industrial.
2.2. Entrenar al alumno en el uso del equipamiento industrial,
2.3. Introducir al alumno en el conocimiento v la problematica empresarial.

2.4. Brindar al alumno la posibilidad de insertarse en los sectores productivos,

Articulo 3. Institucion/Empresa

Los alumnos de la carrera de Ingenicria en Alimentos deberan realizar la PPS en una
“Planta Industrial”, la que imprescindiblemente debera contar con una o mas operaciones o
procesos que involucren la industrializacion de alimentos a escala industrial

La Secretaria de Extension y Vinculacion Tecnologica tendra actualizado un padron de
establecimientos industriales habilitados para la pasantia. Eventualmente. ¢l alumno podra
proponer una empresa que no esté contemplada en la némina. En ambos casos la Catedra
el Departamento de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos evaluaran las caracleristicas de

fa empresa propuesta, y de ser aprobada, se mncorporara al padron,

Articulo 4. Requisitos y condiciones para la realizacion de la PPS
4.1, Estaran en condiciones de realizar la PPS los estudiantes de la carrera de Ingemeria en
Alimentos que cumplan con los siguientes requisitos:
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a) Contar con el 80 % de asignaturas aprobadas de la curricula. w { f‘ i

b) Haber cursado regularmente las asignaturas correspondientes al primer cuatrimestre
del quinto afio de la carrera.
4.2. El ramite se iniciara con una nota presentada por el alumno a la Catedra “Practica
Profesional Supervisada”, donde manifieste su interés en realizar la PPS en una
determinada empresa. La misma debera estar acompafada de una certificacion, donde
conste que el alumno cumple con los requisitos establecidos en la presente reglamentacion
{art. 4.1), firmada .por el/la directora/a de Estudios. |
4.3. Los alumnos deberan contar obligatoriamente con la cobertura de un SEUro vy
asistencia médica de urgencia o ART que cubra los riegos de accidentes que puedan
acurrir en ¢l ambito donde se desarrolle su PPS, incluidos los viajes por cualquier medio
para llegar y retirarse del lugar. Estos beneficios seran tramitados por la Cétedra *Practica
Profesional Supervisada” del Departamento de Ciencia v Tecnologia de los Alimentos ante
la Secretaria de Extensiones y Vinculacion Tecnoldgica antes del inicio de la PPS.
4.4. En los casos de PPS en establecimientos industriales privados, la pasantia en €l no
implicara relacion laboral alguna con la empresa. No obstante ello, el estudiante podra
percibir los beneficios del comedor, becas, transporte y otros previstos dentro de la

estructura de la propia empresa. lgualmente, el estudiante deberi acatar todas las

disposiciones vigentes en la misma.

Articulo 5: Los Tutores responsables de la PPS
5.1. La Catedra “Practica Profesional Supervisada” designara un Tutor Responsable que
actuard como supervisor de la practica. Podran ser Tutores Responsables los docentes la
Facultad de Ciencias Exactas, Quimicas y Naturales (FCEQyN) con categoria de JTP o
superior que acrediten en su formacion de grado las operaciones y procesos de industriales.
i:n caso de disconformidad con el tutor asignado, el alumno, tendra derecho a una instancia
de recusacion ante el Consejo del Departamento de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos,
Las funciones y compromisos del Tutor seran las siguientes:

a) Planificar y coordinar el proceso de practica con el Tutor de la empresa.

b) Asesorar y supervisar las actividades desarrolladas por los alumnos durante 1a PPS.

¢) Revisar y corregir el informe final,
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2. Las entidades pablicas o privadas mencionadas en el a:%i:ulh 3 designatih un
profesional o experto idéneo de su plantel como Tutor del alumno, quien tendra a su cargo
procurar y gestionar el cumplimiento de los objetivos expresados en el articulo 6.
Las funciones y compromisos del Tutor seran las siguientes:

a) Informar al alumno practicante acerca de las caracteristicas de la empresa.

b) Orientar y supervisar al alumno durante su PPS.

¢) Analizar el Informe final de PPS.

Articulo 6. Cumplimiento ¥ aprobacion
6.1. E} alumno junto al Profesor de la Catedra, el Docente Tutor Responsable y la empresa
acordaran un Plan de trabajo.
0.2, El periodo minimo de las PPS sera de doscientas (200) horas con una dedicacion
minima de treinta (30) horas semanales, que deben ser cumplidas en ¢l ambito y horario
designados por la entidad en la que se realizara la practica v centificadas por las autoridades
del establecimiento y del Tutor.
6.3. Cumplida la PPS, dentro de Jos sesenta dias habiles posteriores el alummno presentara a
la Catedra “Practica Profesioﬁa! Supervisada”, un centificado suscripto por la autoridad
competente del establecimiento industrial Y un informe final, en original copia, con ¢l
visto bueno del Docente Tutor de las actividades cumplidas, conforme al plan de trabajo
“portunamente aprobado. Cumplido este plazo no serd reconocida como valida fa PPS,
salvo excepciones debidamente Justificadas que seran analizadas por ¢l Departamento de
Ciencia y Tecnologia de Alimentos.
El informe sera elaborado por el alumno con fa guia de los Docentes Supervisores de las
PPS y deberan incluir los si guientes puntos:

a) ldentificacion de la empresa, ubicacion, sintesis de su estructura v organizacion

empresarial.

b) Bienes y/o servicios que produce, cantidad, usos v especificaciones,

¢) Materias primas que utiliza: origen, cantidades.

d) Ingenieria de la linea de procesamiento. Descripcion del proceso,

¢) Estudio de los flujos energéticos y de los materiales en procesos. Balance de masa y

encrgia. Rendimientos. / X ‘
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f) Se adjuntaran planos y diagramas a requerimiento del Docente Tutorikespoﬁnsé‘lﬂe.
g) Propuesta de posibles innovaciones

h) Conclusiones finales.
6.4. La Catedra “Practica Profesional Supervisada” solicitara al Departamento de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos que designe a la Comision que evaluara y calificara la PPS.

La Comision estara integrada por el Profesor responsable de la Catedra, el Director del

Departamento de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, y un Profesor asi gnado por este
Departamento.

6.5. Con el informe final del Tribunal, la Citedra “Practica Profesional Supervisada™

solicitara a la Secretaria Académica el acla correspondiente para incluir la PPS como
asignatura aprobada.
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