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Nombre de la actividad curricular: HERRAMIENTAS FUNGICAS EN BIOTECNOLOGIA 

ALIMENTARIA, INDUSTRIAL Y AMBIENTAL 

 

Modalidad de la actividad: Curso teórico-práctico 

Carácter: Optativa 

Docentes responsables:   Dra. Martha Gladys Medvedeff 

Dra Gladis Jerke 

 

Carga horaria teórica: 40 hs 

Carga horaria práctica: 20 hs 

Carga horaria total:   60 hs 

Duración en semanas: a definir 

 

Objetivos de la actividad curricular: Impartir conocimientos cardinales de los hongos, 

enfatizando el rol que desempeñan en la biotecnología, alimentos, industria, entre otros. Adquirir 

destreza en la sistemática de la Micología, que será sustento de evaluación en el contexto 

microbiano y base para ejes direccionales en primordiales áreas de la Micología. Orientar la 

enseñanza de la Micología para conformar un doctorando equipado con capacidad y destreza, 

para innovar desde las distintas áreas donde la Micología se halle involucrada. Desarrollar el 

aprendizaje gradual, y facilitar el establecimiento de relaciones significativas que darán base a 

las relaciones con nuevos conocimientos en el presuroso mundo científico de la biotecnología 

fúngica. 

 

Contenidos de la actividad curricular: 

Conceptos preliminares a la biología y ecología de las comunidades fúngicas. Actividad y rol 

ecológico. Perspectiva de la sistemática y taxonomía fúngica aplicada a la biotecnología 

alimentaria, industrial y ambiental. Protagonismo fúngico de importancia biotecnológico. Usos 

industriales de los hongos. Obtención de productos bioquímicos a partir de hongos. Los hongos 

en la biotecnología del medio ambiente y como agentes de biodeterioro y biodegradación. 

Herramientas fúngicas en la industria alimentaria y en la biotecnología agrícola. Biotecnología y 

control de hongos patógenos. 

 

Modalidad de evaluación: Participación en la elaboración y presentación de ponencia. Examen 

final escrito. 
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